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Millésime 2018 : un grand millésime & la récolte précoce

MNous navons de mots assez lovangeurs pour décrire la récolte 2018 : « exceptionnelle, millésime danthologie, fantastique
de haute volée, remarguable, inoubliable.. » 2018 restera dans les mémoires. Ce millésime unique & ce jour a un potentiel
qudlitatif exceptionnel et ne ressemble & aucun autre, De mémoire de vignerons, peu se souviennent dune récolie aussi
qualitative et quantitative en Val de Loire, méme chez les plus anciens.,

% CEPAGE

100% pinot noir de Bourgogne
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Ce pinot noir est éleve sur des sols argilo-calcaires.
En 2019, nous avons recu la cerification
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MNous effectuons des vendanges noctumes et trés 161 le matin pour tirer le meilleur du raisin et
préserver tout le potentiel aromatique et la fraicheur

La vendange est érafiee et trige afin de faire macérer les plus belles baies qui partent ensuite
pour une macération pré-fermentaire & froid et sans sulfites (65°C) durant 72 heures, cela permet
dextraire la couleur rubis si typigque du pinot noir et d'optimiser la concentration aromatique
Le vin entame ensuite 18 jours de fermentation en cuves inox themorégulées entre 18 C et 25'C.
Pendant ce temps, on pratique le pigeage et le remontage jusqu'a 2 fois par jour selon le
millésime. Nous travaillons ainsi pour obtenir un produit chamu et stucturé ayont conserve tous
ses aromes de fruits.

Une partie de ce vin est ensuite élevé en cuves inox et l'autre passera 9 mois en fits de chéne
(des foréts locales de Troncais et de Bertranges). || v effectue sa fermentation malolactique, lui
permettant de s arondir et de s offiner.
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Un Pinot Noir alliant fruits noirs et finesse "
Le rubis profond de sa robe laisse ploce G unnez surla | A servir entre 13'C et 15°C
delicatesse des fruits noirs fels que la more, la griotte et
le cassis avec quelgues notes florales de viclette.
Lelevage, & moitie en fit de chéne, donne place G une
aromatige épicée en bouche.

Ses tanins affimés mais soyeux tapissent votre palais
pour terminer sur une finale longue et complexe. Potentiel de garde : & & 10 ans

~ g C ONSEILS DE DEGUSTATION

Accords mets & vins

Accompagnera parfaitement vos viandes en sauce
telles que vos bourguignons, cabonnade ou mijoté
mais egalement les grillodes.
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