Roae Vin de France
Sophie Bertin

La cuvée est née de la rencontre entre Eric Louis, vigneron éleveur et Sophie Bertin sancenoise de pure souche.,
Sophie, cest la Sagesse en grec. On pourrait s'attendre & ce que Sophie donne un peu de sa sagesse & son
vigneron. On pournait..

Mais lorsque Eric et Sophie fravaillent ensemble en cave, ils sont plus du style :

-« COP » OU « Méme pas cap’ » |

Donc Eric a lancé « cap | » pour imaginer une cuvée d'un style plus féminin avec de la souplesse, de la subtilité et
beaucoup d'élégance.

Le Vin de Sophie était ne |

CEPAGES

80% pinot noir et 20% cot

TERROR & VICNOBLE

Les vignes s‘épanouissent sur un sol argilo-calcaire. / \

VINIFICATION

Ce rosé est élaboré a partir d'un pressurage direct sur pinot noir et cot.

La fermentation alcoolique est ensuite conduite comme un vin blanc, en contrdlant les
témpératures enfre 16°C et 20" C en cuves inox thermorégulées. Sensuit un élevage sur lies
fines de quelques mois avant la mise en bouteille au printemps.

\,/

@ CONSHLS DE DECUSTATION
DEGUSTATION A servir entre 8C et 10°C

Accords mets & vins : Voici un bon rosé d'opéro, de

Un bouquet de fruits rouges... BBQ, de piscine, de copains. C'est aussi un excellent
Fruite, floral et subtilement épicé, ce rosé est léger et compagnon de la cuisine asiatique et exotique.
gourmand. Potentiel de garde : 2 ans selon les millesimes.
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