Millésime 2021 : un millésime rare mais bon !

« Année de 1, année de rien », dune maniére quantitative, 2021 semble donner raison & ce vieil adage. La qualité va
le contredire. Dame Nature n'a pas été trés tendre avec le gel de printemps, les précipitations importantes durant [éte

avec pour conséquences de fortes pressions cryptogamiques qui ont eu raison dune bonne partie de la récolte.

Le beau constat que nous faisons est que le peu de quantité sest fraduit par une trés grande qualité avec de beaux

éléments aromtatiques. On retrouve un style trés ligérien.

CEPAGE

100% chardonnay

TERROIR& VIGNOBLE

Les vignes s'épanouissent sur un teroir calcaire.

VINIFCATION

Récoltés & pleine maturité, les raisins sont pressés en douceur dans des pressoirs
pneumatiques. Puis, suivent le débourbage & froid, la fermentation alcoolique en
cuves inox thermorégulées et I'élevage sur lies fines jusqu'au printemps.

Pas de fermentation malolactique, ni d'élevage en fut pour ce chardonnay afin de
préserver toute sa fraicheur aromatique.

DEGUSTATION CONSEILS DE DEGUSTATION

A servir entre 10°C et 12°C

Accords mets & vins : Le vin convivial par
excellence | La bouche fine et équilibrée appelle
le second verre. .. |l frouvera une place de choix
aux cotés de poissons et de viandes blanches
ou tout simplement & l'apéritif ou avec quelgques
tapas.

Potentiel de garde : 2 ans selon les millésimes.

Fraicheur et gourmandise...

Sous sa robe joune pdle éclatante, ce chardonnay
dévoile des notes de citron, de fruits & chair jaune
et de fleurs blanches.

La bouche est friande, souple, les notes citronnées
perdurent jusqu'd la finale, précise et persistante.
Un vin fin et équiliore |

Domaine Eric Louis - 26 rue de la Mairie, 18300 Thauvenay
02 48 79 91 46 - contact@sancerre-ericlouiscom - www.sancerre-ericlouis.com



